Eine , Turbobliite” wird erwartet

Klimaerwérmung macht sich bemerkbar — Bonnigheimer Weinkolleg im Weinberg = #¢- 24~

Einmal im Jahr geht der Bonnig-
heimer Weinkolleg nach drau-
Ben: Im Mittelpunkt der Fiih-
rung mit anschlieBender Verkos-
tung stand diesmal passend zur
Jahreszeit die Rebenbliite am
Beispiel des Lembergers.
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Bonnigheim. Der Lemberger ist mit
rund 35 Prozent der Anbaufliche
die Hauptsorte der Strombergkelle-
rei, gefolgt von Trollinger, Spétbur-
gunder, Schwarzriesling und Ries-
ling. Vorstandsmitglied Wolfgang
Hindel der Weingartner Strom-
berg-Zabergdu eG fiihrte am Sams-
tag eine 16-kopfige Gruppe in die
Weinberge unweit der Kellerei, bei
rund 30 Grad und bester Fernsicht,
Die Bliite liege heute zwischen 5.
und 15, Juni und habe sich in Zeiten
der Klimaerwdrmung nach vorne
verschoben, so Hindel. ,Wir rech-
nen bei dem Wetter mit einer Turbo-
bliite", so seine Einschitzung. Der
Lemberger sei empfindlich wenn es
schlagartig heiff werde, aber auch
bei kithler Witterung,

Zurzeit haben die Wengerter viel
zu tun, um den Wuchs der Pflanzen
zu steuern. Schneidet man die Treib-
spitze, so der Fachmann, dann for-
dere man das Dickenwachstum,
Und schon jetzt lassen sich die An-
sétze fiirs ndchste Jahr erkennen.

Welche Chancen der Minimal-
schnitt hat, wie er zuweilen prakti-
ziert wird, erkldrte Handel anschlie-
Bend. Es gebe in der Genossen-
schaft fiinf Winzer die das auspro-

. bieren, er schétzt, dass aber nur alle
fiinf Jahre ein aufergewohnlicher
i Wein dabei entsteht. ,Wir beobach-
ten das”, so Hiandel. Wichtig bei der
. Bliite sei, wie der Pollen auf die Fliis-
- sigkeit an der Kapsel treffe, je mehr,
. desto mehr Kerne wiirden sich an-
schliefend bilden. Mehr Kerne be-
deuten zwar mehr Gewicht, aber

Wolfgang Handel von der Weingartner Stromberg-. Zabergau eG flhrte am Samstag eine Gruppe durch die Weinberge. Das warme Wetier treibt die Bliten fruher atis -

eine Folge des Klimawandels, so der Experte.

auch weniger Si'LEe.

Frither habe man hauptséchlich’

an Ertrag gedacht, doch die Zeiten
seien vorbei. 300 bis 400 Kilo
konnte etwa ein Miiller-Thurgau
bringen, der keine besonderen Bo-
den braucht und schnell reift. Bei
140 Kilo pro Ar liegt die Grenze, die
nach den gesetzlichen Vorgaben in
dem Gebiet genossenschaftlich ver-

marktet werden darf, also geht es
mehr in Richtung Qualitét.

Nach der schweiStreibenden Fiih-
rung gab es zundchst Wasser und
dann natlirlich auch den zu bespre-
chenden Wein, Fritz Wachter, Mit-
initiator des Weinkollegs, erklarte
zunichst die Legende um den Riva-
ner, eigentlich eine ertragstarke Mi-
schung aus Riesling und Silvaner.

Doch weil in ihm kein Silvaner
mehr enthalten sei, diirfe man den
Namen eigentlich nicht mehr ver-
wenden. Es sei ein Miiller-Thurgau,
ein typischer Sommerwein, der sich
hinter dem Namen verstecke und
auf den Namensstifter Miiller aus
dem Schweizer Kanton Thurgau zu-
riickgehe. Im Anbau sei er nicht

_ mehr so bedeutend und kaum noch
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verkduflich Aber Bedeutuug habe
er im Alter, weil man aufgrund’der
geringen Sdure schon mal ein Gléds-
chen mehr vertrage, so Wachter.

Um den ,Randwein'" Mugkateller
drehte sich der zweite Teil der Ver-
kostung. Bislang stehen die Chan-
cen auf einen starken Jahrgang gut.
Die typischen Krankheiten der Re-
ben habe man ,alle im Griff",



